
Der Futtermittelwirtscha fällt bei der Qualitätssicherung in der Lebensmittelwirtscha eine 
Schlüsselrolle zu. Einwandfreie und sichere Futtermittel sind die Voraussetzung für sichere, 
gesundheitlich unbedenkliche Lebensmittel. Um dieser großen Verantwortung für die gesamte 
Lebensmittelkette gerecht zu werden, setzt die Futtermittelwirtscha umfassende qualitätssichernde 
Maßnahmen um.

Am 19. und 20. November 2018 veranstaltet QS einen Workshop für Systempartner der Futtermittel-
wwirtscha. Das Basis-Seminar richtet sich an Mitarbeiter aus dem Bereich des Qualitätsmanagements, 
die zahlreiche Beispiele für die Umsetzung der QS-Anforderungen im Betrieb sowie einen Überblick zu 
sämtlichen für Futtermittelunternehmen relevanten Neuerungen im QS-System erhalten werden. 
Außerdem werden hilfreiche Tipps zum Umgang mit der QS-Datenbank gegeben, die die Unternehmen 
e zient im Audit anwenden können. 

QS Qualität und Sicherheit GmbH
Telefon: +49 228 35068-0 | www.q-s.de | info@q-s.de

Themenübersicht:

     Au au des QS-Leitfadens Futtermittelwirtscha
    Zertizierungspflichten für Futtermittelunternehmen 
    Gate-Keeper-Möglichkeiten
    Rückblick Revisionen 2018 und Ausblick Revisionen 2019
    Internationale Zusammenarbeit mit anderen Standardgebern
    Praktischer Teil über die QS-Datenbank zur Stammdatenpflege 
        und zum Futtermittelmonitoring

Am Ende des Workshops erhalten die Teilnehmer eine Teilnahmebestätigung. Im Frühjahr 2019 wird 
von QS ein weiterer Workshop angeboten, der auf diesem Basis-Seminar au auen wird. 
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Qualitätssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.
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Anmeldung:

     

   Termin: 19. November 2018 ab 12:30 Uhr bis 20. November 2018 13.00 Uhr
   Zielgruppe: Mitarbeiter im Qualitätsmanagement von Futtermittelunternehmen
   Veranstaltungsort: Höhnerstall, Heumarkt 6, 50667 Köln
   Teilnehmerzahl: max. 20 Teilnehmer
   Gebühr: 300,- € pro Teilnehmer (Für Mitarbeiter von QS-zertizierten Unternehmen kostenfrei)
   Referenten: Claudia Brill, Simone Mönnings, Anna Rohbock
      Ansprechpartnerin: Helen Busch (helen.busch@q-s.de; Telefon: +49 228 35068-127) 
   Übernachtungsmöglichkeiten: Im Hotel zur Malzmühle wird bis zum 20.09.2018 ein Zimmer-
   kontingent für die Workshop-Teilnehmer zur Verfügung gestellt. Unter Angabe des Stichworts 
   „QS Qualität und Sicherheit GmbH“ können Sie für die Nacht vom 19.11. auf den 20.11.2018 
   telefonisch (0221-92160611) oder per E-Mail (rezeption@muehlenkoelsch.de) zu vergünstigten
    Konditionen ein Zimmer buchen.
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